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PROTOKOŁ KONTROLI SANITARNEJ
(tematycznei, interwencyj nej;-l

Nr OBZ/3099lADl2025 Gdńsk, 0|.10.2025 r
(tniejscowość i data)

Kontrola temaĘ czna-ocena warunków higieniczno-sanitarnych

Przeprowadzonej przez upoważnionego (-ych) przedstawiciela (-i) Państwowego Powiatowego

rnspektora Sanitarnego w Gdańsku

Alicj ę Dawidowic z-starczego asystenta, m up. j ednorazow ego 324 I l OBŻl2025
( imię i nazwisko, stanowisko shłżbowe, nr upowążnień do c4mności kontrolnych)

Kontrolę przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1, pkt 3, 3a i art, ż5 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.

o Pństwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz, U z 2024 r., poz. 416), w rvłtązku z art.67§1 i §2 ustawy

zdńa 14 czerwca 1960 r. - Kodeks postępowania administracyjnego (Dz. U. z 2024 r., poz. 572)

Sposób przeprowadzania kontroli określa Procedura urzędowej kontroli zywności oraz ńateriałów
i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z Ąvłnością PWBŻ\OI określona w zarządzeńu nr 7123

Głównego Inspektora Sanitamego z dnia l9,04.2023t. w sprawie procedury przeprowadzanta
urzędowej kontroli zywności otazmateriałów i wyrobów przęznaczonych do kontaktu zĘv,łnością.

Na podstawie art, 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dńa 6 marca 2018 r. - Prawo przedsiębiorców (Dz. U.
z2024 r. poz,236 zę zm.) oruz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego
iRady (UE)20171625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzędowych i innych czynności
urzędowych przeprowadzanych w celu zapewnienią stosowania prawa zywnościowego i paszowego

oruz zasad doĘczących zdrowia i dobrostanu rwierząt, zdrowia roślin i środków ochrony roślin,

zmieniające rczporządzęnła Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 99912001, (WE) nr 39612005,

$rD nr 106912009, (WE) nr 110712009, (IJE) nr 115112012, (UE) nr 65212014, (UE) 20161429 i (UE)
201612031, rozporządzenia Rady (WE) nr Il2005 i (WE) tlt 109912009 oraz dyreĘwy Rady
98/58/WE, I999l74lWE,2007l 3lWE,2008lll9ĄrE i 2008lI20lWE, oraz uchylające rozporządzeńa
Parlamentu Europejskiego i Rady $rD ff 85412004 i (WE) ff 88212004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89l662lEWG, 90l425lEWG, 91|496/EWG, 96l23lWE, 96D3|WE i 97 l7&lWE oraz

decyzję Rady 921438/EWG (tozporządzenie w sprawie kontroli urzędowycĘ (Dz. Urz. L 95

z07.04.2017, str. 1) - nie dokonano zawiadomienia o zariarzewszczęciakontroli
L ZaWad:

Zal<lad uslug cateringowych zlokalizowany w Domu Opieki Społecznej Polanki, ul. Polanki 121,

80-280 Gdańsk

(pełna nanua, wszystkie niezbędne dane dotyczqce idenffikacji zaWadu)

(adres) \

NIP:5832120lI3

TEL. 504095627

FAx -------*-- MAIL
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ZaWad objęł nadzorem na podstawie: DecyĄi Pństwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego

w Gdńsku z dńa08.10,2024 r. znakoBŻ.9025.4.68,2024.UŻ.3

2. Kierujący zakJadem:

Agnieszka Naborczyk

prowńzącadzińalnośógospodarczązarcjestrowanąpn.:

Handel Hurtowy Art. Rolno-Spozywczymi "APENA" Agnieszka Naborczyk

ul. Polna 6

83-032 Skowarcz

(imię i nazwisko, stanowisko)

(imię i nanłisko, stanowisko)

Nie prrywołano
(osoby pr4łwołane przez strorly na świadka dokonanych c4mności kontroląlch)

3. PrzedstawicielzakJadu: p. Wioleta Block, Danuta Szpejna - pracownicy upoważnieni '

telefoniczn ie przez właścicielkę

II. Przeprowadzenie kontroli

1 . Opis stanu fakty cmtego oraz uchybien/nieprawidłowości-).

1. Działalność w obiekcie prowadzona jest na podstawie decyzji Pństwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Gdńsku z dńa 08.10.2024 t. znak OBŻ.9025.4.68.2024.UŻ.3

w zakresie przygotowywania i serowania posiłków w oparciu o pełną produkcję bez obróbki

brudnej warzyw dla pensjonariuszy Domu Opieki Społecmej Polanki. Potrawy i napoje

serwowane w nacryniach tradycyjnych.

2. W zakJadzie zywionych jest 100-120 osób dziennie. Według oświadczenia, posiłki

produkowane sąwyłącznie dla pensjonariuszy DPS orazuczestników klubu samopomocy (brak

klientów zewnętrznych).

3. W zak<ładzie wydzielono pomieszczeńa: 
\

kuchnię właściwą wyposażoną w piec konwekcyjny, kuchnię gazową 4-palnikową,

dwustanowiskowy taboret gazory, okap wentylacyjny, umywalkę do mycia rąk, zlew głęboki,

regał odstawczy,

pomieszczenie wydawcze z szafąna czyste nacryńa stołowe,

kuchnię zimną wypostlzonąw zlew dnukomorory otaz umywalkę do mycia rąk, zapewniono

blaty roboc ze, urządzenia chłodnicze,

magaz1Yn suchy wyposaźony w regaĘ,

magilĄIn spoĘwczy wyposźvony w wządzenia mtoźńcze, lnządzenia chłodniczę oraz podesty

nawalrywa,

zmywalnię naczyń stołowych wyposazoną w zlew jednokomorowy, zmywarko-wyparzarkę do

naczy rl, stołowych, szaf ę pr zelotową,
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zaplęcze socjalno-sanitarne dla personelu z szatńą wyposazoną w szafki odzieżowe, kabiną WC

z umywalką do mycia rąkorazkabiną z natryskiem,

toaletę dla personeluzprzedsionkiem gdzie zapewniono umywalkę do mycia rąk,

szafę na sprzęt porządkowy i środki czystości wydzieloną w wewnętrznym korytatnl

komunikacyjnym,

pomieszczenie gospo dar czę.

Posiłki wydawane są w stołówce w naczyniach tradycyjnych.

4. Pomieszczeńa zakładu utrzymane w dobrym stanie higieniczno-sanitarnym, stan techniczry

i higieniczny pomieszczeń sprzętu-bez zastrzeżeń. Powierzchnie ścian, sprzętu, sufitów, podłóg

łatwe do utrzymania w czystości. Przy wszystkich punktach wodnych zapewniono wodę zimną

i ciepłą oraz środki do higienicznego mycia i osuszania rąk (mydło w płynie, ręcmiki

papierowe). Powierzchnie mające kontakt z Ęv,nością dezynfekowane zapomocą preparatu o

dzińanubiobójczym - Medisoft APC 100,w terminie przydatności do uzycia.

5. Podczas kontroli uzyskano informację, że w zńryku z trwającymi od kilku miesięcy pracami

renowacyjnymi w obrębie instalacji wodnej na obszarze ptzy DPS przez Gdńskie Wodociągi,

we wrześniu odnotowano incydent przerwy w dostawie wody bieżącej. W zńryku z pov,tyższym

przedsiębiorstwo - Gdńskie Wodociągi, zapewnlłobeczkowozy zwodąptzenuaczoną do ufiku
placówki. Dodatkowo przedsiębiorca we własnym zakresie zapewnił, wodę konfekcjonowaną

(baniaki 5L). W dniu kontroli przedmiotowy problem nie występuje - wszystkie skontrolowane

punkty wodne zaopattzone są wodę bieżącą ciepłą, zimną oraz środki do higienicznęgo mycia

i suszenia rąk, mydło w płynie, ręczniki papierowe. Okazano do wglądu sprawozdanie zbadania

wody z dnia 09.09.2024 r. ff 20241002542. Niezależrig od povlyższego, zńecono

przeprowadzeńebadańa wody po zakończsniu ww. prac.

6. W trakcie kontroli oceniono higienę produkcji i sptzeduĘ Ąwności - pracownicy zachowują

higienę rąk, stosują rękawiczki jednorazowego uĄtku, mają czystą odzięż o"iooooą (spodnie,

koszulka/ fartuch, obuwie, rękawiczki j ednorazowego uĄrtku).

7. W zak<ładzię w wządzeńach chłodnicrych a takżę na regałach Ąwność przechowywana

zgodnie z zalecęniarti urrięszczonymi na etykiecie producenta. Półproduk§ oznakowane datą

otwarcia/terminem przydatności do spożycia danego środka spozywczego. Etykiety

półproduktów/ wyrobów gotowych przechowywane do momęntu rużrycia danego środka

spoĘwczego. Żyvłnośó zńezpieczona przez zańeczyszczeniem wtórnym folią spozywcząl

przechowywana w zamykanych pojemnikach.
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8. Okazano do wglądu dokumenĘ z dostaw środków spozywczych:

Pieczywo - dostawa z dnia30.09.2025 r. Piekarnia Cukiemia Ryszard Kraskowski

Wędliny - dostawa z dnia07 .10.2025 r. Podolski Logistics ,,Bartek"

Warzywa - dostawa z dńa 30.09.2025 r, Zal<ład Przetwórstwa Owocowo-Warzywnego

Rolfroz

Jaja naświetlane promieniowaniem UV (z HDI) - dostawa z dńa 29.09.2025 r. KOKO

SC,

Produkty mleczre - zakllp w dniu 0I.10.2025 r. Jęronimo Martins.

9. W dniu kontroli w obiekcie nie stwierdzono obecności szkodników ani śladów ich bytności -
okazano do wglądu dokument z przęptowadzonej dezynsekcji obiektu nr 6l05l2025lD (DDD

Lider Konrad Gleński) - brak uwag.

10. W obiekcie zapewniono zarrykane pojemniki na odpady komunalne. Zgodńe z.procedurą

pojemniki na śmieci opróżniane są po zapęłnieniu kazdego dnia i przenoszone do pojemników

usytuowanych na zevłnątrzzakJadu-uĘIizacja odpadów w ramach umowy najmu.

11. Procedury systemu HACCP oraz GHPIGMP opracowane i wdrozone prawidłowo, dostosowane

do zakresu prowadzonej działalności. Okazano do wglądu rejestry kontroli temperatur

w chłodziarkach, rejesĘ dostaw, rejestry szkoleń - brak uwag.

12. Okazano do wglądu orzęczeńalekarskie do celów sanitamo-epidemiologicmych pracowników:

Ewelina Naborczyk - wuime do zmiany pracodawcy/stanowisk a pracy,

Agnieszka Naborczyk - data następnego badania 17 .a4.2026 r.,

Eioleta Tusk - wainle do zmiany pracodawcy/stanowiskaptaly,

Danuta Szpejna - datanastępnego badarlia05.02.2027 r.

Clrł4na Sławińska - datanastępnego badania 3L01.2026 r.

Natalia Karpińska - datanast. Badania04,07.2026 t.,

SvitlanaSliusarenko -wużmędozrrianypracodawcy/stanowiskapracy, 
\

Wioleta Block -wużme do zrniany pracodawcy/stanowiska pracy,

Anita Żywicka - wużme do zrniany pracodawcy/stanowiska pracy

2. Nieprawidłowości stwierdzone podczas kontroli stanowią naruszenie następujących przepisów

prawa: Brak nieprawidłowości w dniu kontroli \

Wyposazenieuiryte podczas kontroli: Termometr urzędowy PSSE Gdańsk InG-Kl4297
III. Informacje dodatkowe
1 . Za stńerdzonę nieprawidłowości ukarano : nie karano

(imię, nazw is ko, s t anow isko)

grzyv{nąw drodze mandatu kamego -w wysokości
(nr mandatu karnego)

w oparciu o art. , (podstawa prawna)
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upowazrienie do nakładania grryrńenw drodze mandatu karnego 63125

(po uprzednim wysłuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wylcroczenie/ia oraz uwzględniajqc informacje o sytuacji materialrcj pouczono o prawie

odmowy prĘęcia gr4łłny w drodze łnandatu karnego i o skutkach prawnych nkiej odmowy)

2. Zńączone dokumenty: Obwiązek informaryjny (RODO)

3. Inne informacje doĘczące ustalen/uzgodnień-): Ustalono telefonicznie z przedsiębiorcą, że stawi

się w siedzibie PPIS w Gdańsku w najblżsrym moż|iwym terminie (06.10.2205 r.) celem

okazania dokumentacji - orzeczeń lekarskich pracowników, dokumentów z dostaw Ąrwności i

odbioru protokolu kontroli §anitarnej.

4. W ksiące kontroli dokonano wpisu orazwdano doruźne zalęcęńa doĘczące usunięcia uchybień,

określonych w pkt: Nie dokonano wpisu do ksiązki kontroli, brak ksipki

O usunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik zakładu jest obowipany zawiadomic

właściwego pństwowego inspektora sanitamego nie późńej niżw ciągu 3 dni od daĘ v,yznaczonego

terminu.

5. Uwagi i zastrzężenia kierownika/przedstawictela zakJadu -). Brak uwag

Pan (i) wnosi/gle wnos!*) uwitg i zastzeżęń do stwierdzonego stanu faktycznego: Nie wnosi

6. Uwagi osoby kontrolującej: tel. 58 320 08 23. e-m

7 . Czas trwania kontroli: 1 1:00-12:00, 14:20-14:40

Protokół niniejszy wtaz z zńączńkani zostń sporządzotly w 2 jednobrzmiących egzempIarzach dla

kuZdej ze stron, a następnie, po odczfianiu i omówieniu, zostŃpodpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokołu naleĘ dokonać odpowiedniej adnotacji:

Nie odmówiono podpisania protokolu

8. Poprawki i uzupełnienia do protokołu:

Brak poprawek i uzupełnień

( podać nr strony protokołu, :ałqc:nika, określenia lub łyrav błędne i te, które je zastępujq)

l.{"-*"1p... Ę.*l,, uf,*.ł \ ,
(imię i nalulsfę ora: podpis\ontrololvanegol V

asystent

lcz
Handel Hu*etły Ą,t icłno,sp,ożyłłcąT ni

,,ń.PENA" Ęnieszka Nab,orczyk
giłsz p§lczółtj S,kownrcł ul, Polna 6

tel,(058) 583 92 97.tcn, 502 204 630

NlP 593 21,2 01 13

( podpisy osób kontrolĘqcych|

( podpisy swiadkow)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOŁU
Protokół kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 0I.10.2025 t
otrzymńem Gam) w dniu 06.10.2025 r,

_ff_titfiŁ ,;L"Ly";;*.(imię i na:lvisko ora: 
Ęoctłis

\/
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Właścicieliosoba upoważniona W terminie 7 dń od daĘ doręczenia niniejszego protokofu moŻę

zgŁosiÓ zastrzężęnia do ustaleń stanu faktycznego,

wyniki korrtro li doĘ czą wyłączńe skontrolowane go zal<ładl.

Niniejszy protokół nie może być bez zgody pństwowego powiatowego Inspektora sanitarnego

w Gdńsku powielany łnaczejjak tylko w całości,

protokół sprawdzono pod względem formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych

i zatwierdzono/nie za1iterdzono-) wyniki kontroli La ęgzefilplarzu protokołu właściwego pństwowego

inspektora sanitarnego :

(data.podpiskierownikakomórkiorganizacyjnej/kierownikatechnicznego/:astępcy)

r-


