Zalacznik nr 3 do Ogloszenia

Nr sprawy: 1/1/US/2019

UMOWA NA SWIADCZENIE USLUG GASTRONOMICZNYCH

Zawarta w Gdansku, dnia ...........cccccooeeiiiiiiiie e
pomiedzy:

Gmina Miasta Gdanska ul. Nowe Ogrody 8/12, 80-803 Gdansk NIP 583-00-11-969
reprezentowana przez Danute Podogrodzka — Olenko Dyrektora Domu Pomocy
Spotecznej ,,Polanki” ul. Polanki 121, 80-308 Gdansk

zwanym dalej ,Zamawiajacym”,

zwanym dalej ,Wykonawc3a”,

W wyniku przeprowadzenia postepowania o zamdwienie publiczne na ustugi spoteczne art.
1380 ust. 2 — 4 Ustawy z dnia 29 stycznia 2004r.- Prawo zamdwien publicznych ( tekst
jednolity Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 ) zwanej w dalszej czesci ,Ustawg” zawarto umowe
nastepujacej tresci:

§ 1

1.Wykonawca zobowigzuje sie do swiadczenia ustug gastronomicznych na warunkach
okreslonych w ztozonej ofercie z dnia ........c..oceeeeviveiiieiiennnen. , stanowigcej zatgcznik Nr 1 do
umowy.

2.Przedmiotem umowy jest $wiadczenie ustug gastronomicznych w Domu Pomocy
Spotecznej ,Polanki” w Gdansku przy ul. Polanki 121 zwanym w dalszej czesci ,Domem”
polegajacych na:

1)ustudze przygotowania positkow,

2)ustudze dostarczania positkdw,

3)ustudze podawania positkéw.

3.Uzyte w niniejszej umowie pojecia majg znaczenie nadane im w Ogtoszeniu.

§2



Umowa zostaje zawarta na czas okreslony od dnia 01 czerwca 2019 r. do dnia 31 maja 2020
r.

§3

1.Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywaé positki codziennie, na biezaco, w ilosci
ustalonej kazdorazowo przez Zamawiajgcego, ze swiezych produktow, z uwzglednieniem:

a) diet

b) zaleceh lekarza,

¢) wymagan okreslonych odpowiednio w przepisach Ustawy z dnia 28 pazdziernika 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( Dz. U. z 2018 r. , poz. 1541 ze zm. ) i innych
przepisach w tym zakresie,

d) zalecen Instytutu Zywnosci i Zywienia.

2.Wymaga sie od Wykonawcy przygotowania nastepujacych diet:
a) dieta podstawowa,
b) dieta tatwo strawna z ograniczeniem substancji pobudzajgcych wydzielanie soku

zotagdkowego,
c) dieta tatwo strawna z ograniczeniem weglowodandw prostych, (cukrzycowa) —
- 5 positkéw dla ok. 15 osob: $niadanie i Il $niadanie, obiad i podwieczorek, kolacja

d) dieta o zmienionej konsystencji np. miksy ( miksy obiadowe dwudaniowe),ktére powinny
zawiera¢ mieso, w sytuacji gdy drugie danie jest potrawg maczna,

e) kleik i marchwianka na zagdanie Zamawiajacego,

f) dieta bezmleczna,

g) dieta watrobowa z ograniczeniem ttuszczy,

h) dieta wysokobiatkowa — w przypadku obiadéw ,macznych” w zastepstwie podaje sie np.
mieso, rybe lub jajka; dodatkowo osobom takim przystuguje lekki positek biatkowy np.
wedlina dietetyczna, ser biaty pétttusty wydawany przy kolacji dla ok. 15 osob.

3.Wykonawca zapewni positki wysokiej jakosci, urozmaicone, bez stosowania dodatkowych
preparatow zastepczych oraz srodkow konserwujgcych w szczegolnosci nie bedzie uzywac
produktow typu instant oraz gotowych produktow typu:

= konserwy miesne, mielonki, pasztety, szynki, gulasze angielskie,
miesa mrozone, suszone,
ziemniaki instant,
jajka w proszku,
zupy instant,
pierogi mrozone, klopsy, gotabki, krokiety itp.,
jaja surowe bezposrednio do spozycia w postaci kremow,
majonezdéw, legumin
Uzywac bedzie masta swiezego 82 % tluszczu, a nie produktéw mastopodobnych, mleka o
zawartosci min. 2% ttuszczu, UzywacC bedzie seréw, a nie produktéw seropodobnych,
twarogow min. potttustych Zapewni réznorodne wedliny wysokiej jakosci ( bez dodatkow
skrobi, soi ) zawierajgce min. 70% miesa oraz mieso odkostnione w sposéb niemechaniczny,
warzywa — papryka, pomidor, ogorki — podawane bedg bez skérki. Uwzglednia¢ potrawy z
migsa wieprzowego i drobiowego. Zupy powinny by¢ gotowane na wywarze miesnym,
zabielane sSmietang lub jogurtem,zawiera¢ widoczne nierozgotowane warzywa lub inne
produkty stosowane do danego rodzaju zupy w iloéci 200 g na 500 ml. Potrawy powinny byc¢
doprawione. Smak potraw urozmaicony za sprawg przypraw i ziot. Positki uwzglednia¢ bedg
3 x w tygodniu do obiadu sezonowy owoc, 2 x w tygodniu do obiadu deser, 1 x w tygodniu
ciasto. Do kazdego obiadu podawane bedg 2 suréwki po ok.100 g kazda, do wyboru. Do
Sniadan i kolacji Wykonawca zapewni dodatki w postaci pomidora, sataty zielonej, ogorka,
papryki, rzodkiewki.



Positki muszg by¢ kompletne, podawane estetycznie. Dostarczenie positkow rozgotowanych,
rozmiekczonych, bez smaku i koloru, zbrylonych, niedogotowanych, niedopieczonych,
zimnych, surowych (gdy nie powinny by¢) uznane bedzie za NIEDOSTARCZENIE POSILKU
i spowoduje naliczenie stosownej kary umownej.

§4

Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac 3 positki dziennie ( dla diety tatwostrawnej z
ograniczeniem weglowodanow prostych — 5 positkow ) z podziatem na diety oraz dostarczy¢
je o scisle ustalonych porach dnia:

- $niadanie - 8.30-10.30,
- obiad -13.00 - 15.00,
- kolacja -18.00 — 20.00.

§5
Wykonawca zobowigzuje sie do:

1.Sporzadzania jadtospisu, z uwzglednieniem okreslonej grupy wiekowej i specyfiki Domu
oraz zgodnie z zasadami zywienia i dietetyki opracowanymi przez Instytut Zywnosci i
Zywienia; positki powinny pokrywa¢ catodobowe zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe
sktadniki odzywcze tj. biatka, tluszcze, witaminy oraz sole mineralne. Jadtospis powinien byc¢
podzielony na dwa sezony: jesienno-zimowy oraz wiosenno-letni przede wszystkim ze
wzgledu na dostepnosé i wykorzystanie produktéw sezonowych.

2.Przedstawiania w/w jadtospisu, obejmujgcego okresy dekadowe / 10 dni /, zawierajacego
wyliczenie wartosci energetycznej na poszczegdlne diety oraz charakterystyke diety do
akceptacji pracownikowi wyznaczonemu przez Zamawiajgcego z dwudniowym
wyprzedzeniem; w_razie zmiany jadtospisu kazdorazowo wymagana jest jego akceptacja
przez Zamawiajacego.

3.Uwzgledniania w jadtospisach tradycyjnych positkow tj. na Boze Narodzenie, Wielkanoc.
Wymaga sie takze przygotowania poczestunku dla mieszkancéw obchodzacych urodziny w
danym miesigcu - w formie 25 dkg kawy, herbaty, 1 kg cukru i 2,5 kg ciasta (sernik,
jabtecznik, babka piaskowa) kazdorazowo dla ok.20 os6b (6 spotkan w okresie 12 miesiecy).

4.Dodatkowo na organizowane spotkanie bozonarodzeniowe oraz wielkanocne wg
przyktadowego jadtospisu:

a) Boze Narodzenie — menu dla ok.180 oséb

- barszcz czerwony z pasztecikami, $ledzie na rézne sposoby, ryba w
galarecie, ryba po grecku, satatki 3 rodzaje i dodatki (owoce, warzywa),
makowiec, piernik, sernik, pieczywo mieszane.

b) Wielkanoc — menu dla ok.180 oséb

- bialy barszcz, biata kietbasa, pasztet i wedliny, jajko w majonezie, satatki
rézne, dodatki (owoce, warzywa), sernik, jabtecznik, orzechowiec, pieczywo
mieszane.

Ponadto nalezy uwzgledni¢ przygotowanie positkdw na imprezy okolicznosciowe tj. zabawy
organizowane 3 x w roku dla mieszkancéw domu i zaproszonych gosci, razem ok. 180 oséb
na kazdej tego typu imprezie: 2 ciepte positki w formie tresciwej potrawy (jako jednorazowy
positek) i 3 safatki, ciasto, owoce, napoje, woda, kawa, herbata ( caty czas na stole):



a) ,Powitanie Lata” — menu

- 2 ciepte positki - strogonow, karkéwka z sosem, zapiekane ziemniaki i
surowki (jako jednorazowy positek dla ok. 180 oséb)

- safatki: jarzynowa, gyros (dostepne przez catg impreze)

- ciasta: sernik, ciasto z owocami i galaretka, szarlotka ( doktadane w
trakcie imprezy )

- owoce, napoje, woda z cytryng i mieta, kawa, herbata ( caty czas na
stole )

- pieczywo mieszane

b) ,Andrzejki” — menu:

- 2 ciepte positki — bogracz, karkéwka, zapiekane ziemniaki i surowka ( jako
jednorazowy positek dla ok.180 osdb )

- safatki: sledziowa, ryzowa, jarzynowa

- ciasta: sernik, ciasto z owocami i galaretkg, piernik ( doktadane w trakcie
imprezy )

- owoce, napoje, woda z cytryng i mietg, kawa, herbata ( caly czas na
stole )

- pieczywo mieszane

c) Zabawa Karnawatowa — menu:

- 2 ciepte positki — leczo, pieczone udka z kurczaka, ryz, suréwki ( jako
jednorazowy positek dla ok. 180 osob )

- satatki: gyros, z tunczykiem, jarzynowa ( dostepne catg impreze )

- ciasta; sernik, ciasto z owocami i galaretka, babka piaskowa,( doktadane
w trakcie imprezy )

- owoce, napoje, woda z cytryng i mieta, kawa, herbata ( caly czas na
stole )

- pieczywo mieszane

Do kazdej imprezy, w trakcie jej trwania, Wykonawca zapewni 1 pracownika do pomocy
w wydawaniu positkdw oraz do kazdego spotkania i imprezy jednorazowe naczynia.

llo§¢ o0s6b zostanie dokladnie okreslona na miesigc przed planowang imprezag lub
spotkaniem.

5.Zapewnienia dostepu przez catg dobe, w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego, do
podstawowych produktow zywnosciowych i napojow ( np. herbata w termosie, dzem
niskostodzony, masto, chleb ) zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Polityki Spotecznej z
dnia 23 sierpnia 2012 r. w sprawie doméw pomocy spotecznej ( Dz. U. z 2018r. poz. 734);
ponadto na terapie zajeciowa, zapewnienia miesiecznie: 20 dag herbaty, 1 kg kawy, 2 kg
ciastek kruchych, 4 kg cukru.

6.Przygotowania, dostarczania oraz podawania positkéw zgodnie z zasadami sztuki
kulinarnej, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w tym zakresie, a takze wymogami
sanitarnymi dla zywienia zbiorowego ( dotyczy to réwniez osdb wydajgcych positek) m. in.
przechowywania prébek zywnosci. Stosowanie zalecen wydanych przez Kkontrole
Panstwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego oraz o ile bedzie koniecznos¢,
realizacja ich we wtasnym zakresie i na wlasny koszt.

Nadzor nad jakoscig i iloscig wydawanych positkbw sprawowac bedzie wyznaczony
pracownik Zamawiajgcego.

7.Przygotowania i dostarczania wtasnym transportem przystosowanym do przewozu
zywnosci, a nastepnie rozwiezienia dla mieszkancéw i uczestnikéw Klubu Samopomocy w



termoportach, na kazde z 4 pieter Domu. Rozdaniem positkow do pokojow mieszkancow i
uczestnikow Klubu Samopomocy zajma sie pracownicy Wykonawcy.

W trakcie trwania tej ustugi Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmiany miejsca, systemu
oraz dystrybuciji positkéw w obrebie budynku Domu.

Sztucce i naczynia wykorzystywane podczas positkdw zapewni Wykonawca. Dopuszcza sie
mozliwo$¢ stosowania naczyn i sztuécow wielokrotnego uzytku ( przy czym transportem i
myciem - poza Domem zajmujg sie pracownicy Wykonawcy ) lub naczyn i sztuécéw
jednorazowych wykonanych z materiatbw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig i
posiadajgcych atest PZH.

8.Positki przed wydaniem moga zosta¢ sprawdzane pod wzgledem jakosciowym i
ilosciowym. Kontrola moze by¢ dokonana m. in. poprzez degustacje, ocene estetyki podania,
pomiar temperatury serwowanych positkdw, zgodnos¢ positkow z jadtospisem.

Wykonawca ma obowigzek nieodptatnego zapewnienia mozliwosci pobierania przez
Zamawiajgcego do degustacji prob zywieniowych z kazdego rodzaju zamowionych w danym
dniu positkow.

Zakwestionowane przez pracownika Zamawiajgcego positki pod wzgledem ilosci i jakosci
podlegajg wymianie na koszt Wykonawcy i muszg zosta¢ dostarczone w przeciggu 90 minut
od chwili ich zakwestionowania.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ kontroli w miejscu gotowania positkdw z
jednoczesnym wgladem do dokumentaciji.

9.Przyjmuje sie, ze temperatura wydawanych positkéw powinna wynosi¢ dla zup minimum
75°C, a dla goracego dania minimum 63°C.

10.0Odbioru i zagospodarowania odpaddéw zywieniowych, opakowan i innych, powstatych w
wyniku Swiadczenia ustugi gastronomiczne;.

11.Wyposazenia pracownikéw swiadczacych ustuge w jednolite, estetyczne stroje oraz
identyfikatory.

12.Prowadzenia ewidenciji ilosciowej wydanych positkdw z podziatem na poszczegdlne diety.

§6

1.Zamawiajgcy zobowigzuje sie, ze iloS¢ potrzebnych positkdbw z podziatem na diety,
zgtaszana bedzie pisemnie przez Zamawiajgcego do godz. 11.00 dnia poprzedniego

i korygowana do godz. 7.15 dnia biezgcego z podziatem na poszczegdlne positki (Sniadanie,
obiad , kolacja).

2.Wydawanie artykutdw spozywczych na terapie zajeciowg i urodziny mieszkancéw
nastepowac bedzie na pisemny wniosek przedstawiciela Zamawiajgcego.

§7
1.Cena netto za jeden osobodziehn zywienia zgodnie z ofertg wynosi............... netto
53 (01 1= PR /
powiekszony o podatek VAT co stanowi ..........c........... brutto
53 (0 1= PP /
Cena netto  jednego  obiadu zgodnie z  ofertg = Wynosi................... netto
ISAOWNIE. ... ettt e e | powiekszony o
podatek VAT co stanowi..............cccc....... brutto

2.Cena netto jednego osobodnia zywienia oraz jednego obiadu nie ulega zmianie przez
okres trwania umowy.



3.W przypadku zmiany stawki podatku VAT na ustugi bedace przedmiotem umowy jej
zmiana nastepuje z mocy prawa.

4 Wykonawca zobowigzuje sie, ze w przypadku wykreslenia go z rejestru podatnikow VAT
czynnych, niezwlocznie zawiadomi o tym fakcie Zamawiajacego i z tytutu swiadczonych
ustug bedzie wystawiat rachunki. W przypadku naruszenia powyzszego zobowigzania,
Wykonawca wyraza zgode, na potrgcenie przez Zamawiajgcego, z naleznego mu
wynagrodzenia, kwoty stanowigcej rownowartos¢ podatku VAT, w stosunku do ktorej
Zamawiajacy utracit prawo do odliczenia, powiekszonej o odsetki zaptacone do Urzedu
Skarbowego.

5.Zamawiajacy/ptatnik moze dokonac ptatnosci z wykorzystaniem mechanizmu podzielonej
ptatnosci, zgodnie z art. 108a — 108b ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towaréw i
ustug w brzmieniu obowigzujacym od 1 lipca 2018 roku.

§8

1.Wykonawcy z tytulu czynnosci okreslonych niniejsza umowag bedzie przystugiwato
comiesieczne wynagrodzenie ustalone wedtug wzoru:

Cena netto jednego osobodnia zywienia x ilos¢ faktycznie wydanych positkow w
danym miesigcu powiekszony o podatek VAT.

Cena netto jednego obiadu x ilos¢ faktycznie wydanych w danym miesigcu obiadéw
powiekszonych o podatek VAT.

2.W przypadku niewykorzystania przez mieszkanca catego osobodnia zywienia do rozliczen
przyjmuje sie:

a) wartos¢ $niadania — 25% ceny brutto jednego osobodnia zywienia,

b) warto$¢ obiadu — 55% ceny brutto jednego osobodnia zywienia,

c) wartos¢ kolacji — 20% ceny brutto jednego osobodnia zywienia,

3.Strony ustalaja, ze maksymalna suma wynagrodzenia za wykonanie zamowienia
w okresie obowigzywania umowy bedzie WyNoSIC..........c...cevueeiiiiieeeiiieiieeieeeiieeieeeaee. PLN brutto

4 Wynagrodzenie, o ktérym mowa w ust. 3 obejmuje wszelkie koszty zwigzane z realizacjg
umowy, w tym ryzyko Wykonawcy z tytutu oszacowania wszelkich kosztow zwigzanych z
realizacjg przedmiotu umowy, a takze oddziatywanie innych czynnikbw majacych lub
mogacych mie¢ wptyw na koszty.

5.Wyptata tak wyliczonego wynagrodzenia bedzie nastepowata po uptywie kazdego
miesigca, w terminie 30 dni od daty otrzymania prawidtowo wystawionej faktury od
Wykonawcy, przelewem na jego konto bankowe:

Do faktury zostanie dotgczona informacja o ilosci wydanych positkéw z kazdego dnia.

6.Fakture nalezy wystawi¢ wg nastepujacych danych:

Nabywca: Gmina Miasta Gdanska ul. Nowe Ogrody 8/12, 80-803 Gdarnsk NIP 5830011969
Odbiorca/Ptatnik: Dom Pomocy Spotecznej ,Polanki” ul. Polanki 121, 80-308 Gdansk

7.Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ przesytania faktur drogg elektroniczng za pomocqg
Platformy Elektronicznego fakturowania. Numer PEPPOL 5841065897.



8.Terminem zapfaty jest dzieh obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.

§9

1.Strony ustalajg, ze w razie nie wykonania lub nienalezytego wykonania umowy
obowigzywa¢ bedzie odszkodowanie w formie kar umownych. Natozenie kary umownej
poprzedzone bedzie postepowaniem wyjasniajacym, w ktérym bedg braty udziat strony
umowy.

2.Zamawiajgcy moze zazgda¢ od Wykonawcy zaptaty kary umownej w wysokosci 5%
catkowitego miesiecznego wynagrodzenia Wykonawcy netto, naleznego za miesigc w ktorym
nastgpito naruszenie za kazdy przypadek:

a) dostarczanie diet innych niz zamowione,

b) stwierdzone w danym dniu uchybienia w realizacji ustugi zywienia: niewykonanie lub
nienalezyte wykonanie, postanowien niniejszej umowy polegajgce w szczegdlnosci na:
-dostarczeniu positku/ow nieterminowo (nie w ustalonych godzinach, za wczesnie/z
opo6znieniem ponad 10min.),

-dostarczeniu positku/éw nieodpowiednich w zakresie np. sktadu, jakosci,

-dostarczeniu positku/éw niekompletnych- braki w dietach lub skfadnikach,

-dostarczeniu positku/éw nieodpowiednio podanych, w nieodpowiednich temperaturach (np.
wychtodzone zamiast gorgcych), rozgotowanych, niedogotowanych, zbrylonych,
nieestetycznych, bez wymaganych dodatkéw, nie odpowiednio porcjowanych, nie dajgcych
sie odpowiednio porcjowac,

-dostarczeniu positkdw, sporzadzonych niezgodnie z jadtospisem, o ktérym mowa w § 5 ust.
2,

-zanizaniu lub zawyzaniu wartosci jakosciowej (dietetycznej/kalorycznej) lub iloSciowej porcji
positkow (gramatura),

-dostarczaniu positkow w niewlasciwy sposéb, w szczegdlnosci bez zachowania warunkow
higienicznych (brak wlasciwych opakowan positkéw, brak odpowiedniego i czystego ubioru ),
-niedostarczenie positku.

3.Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng za odstgpienie od umowy z winy
Wykonawcy w wysokoéci 5% maksymalnej sumy wynagrodzenia, o ktérej mowa § 8 ust.3
umowy pomniejszonej o podatek VAT.

4.Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy kare umowng w wysokosci 5% maksymalnej sumy
wynagrodzenia, o ktérej mowa w § 8 ust. 3 umowy pomniejszonej o podatek VAT za
odstgpienie od umowy z winy Zamawiajgcego.

5.Strony zastrzegajg sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego do
wysokosci rzeczywiscie poniesionej szkody.

6.Wykonawca wyraza zgode na potrgcenie ewentualnych kar umownych z wynagrodzenia
za wykonany przedmiot umowy.

7. Osobg odpowiedzialng za realizacje przedmiotu umowy ze strony Wykonawcy sa:



§ 10

W przypadku przekroczenia przez Zamawiajgcego terminu ptatnosci Wykonawcy przystuguje
prawo dochodzenia ustawowych odsetek za opdznienie.

§ 11
1.Tytutem nalezytego wykonania umowy Wykonawca wnosi zabezpieczenie w wysokosci

530111 1SS PO TR )
1YV o] 1.0 L[S TR

2.Zabezpieczenie wnoszone jest na okres trwania umowy.

3 Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy zostanie zwrécone w terminie 30 dni od
dnia wykonania zamdwienia i uznania przez zamawiajgcego za nalezycie wykonane.

§ 12

Wykonawca zapewnia, ze bedzie dysponowat odpowiednimi osobami zdolnymi do
wykonania zamowienia.

§13

Wykonawca zapewni we wlasnym zakresie urzgdzenia i naczynia niezbedne do wykonania
ustugi.

§ 14

Wykonawca jest zobowigzany informowaé Zamawiajacego niezwitocznie o zagrozeniach,
ktére mogg mie¢ wptyw na realizacje przedmiotu umowy oraz wspoétdziata¢ z Zamawiajgcym
przy opracowywaniu przedsiewzie¢ zapobiegajacych zagrozeniom.

§ 15

Zamawiajagcy moze odstgpi¢c od niniejszej umowy w razie wystgpienia istotnej zmiany
okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie
mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy — w terminie 30 dni od powziecia
wiadomosci o powyzszych okolicznosciach.

§ 16

1.Kazda ze stron moze wypowiedzie¢ niniejszg umowe z zachowaniem dwumiesiecznego
okresu wypowiedzenia bez prawa zgdania jakiegokolwiek odszkodowania.

2.Strony przewidujg mozliwo$¢ rozwigzania umowy bez zachowania okresu wypowiedzenia
w nastepujgcych przypadkach:

a) Zamawiajacy, gdy Wykonawca wykonuje ustuge w sposob stanowigcy zagrozenie dla
zdrowia lub zycia mieszkancow,

b) Zamawiajacy w przypadku trzykrotnego nienalezytego wykonania umowy przez
Wykonawce,

c) Wykonawca w przypadku trzykrotnego nieterminowego optacenia faktury przez
Zamawiajgcego.



§17

W kazdym przypadku rozwigzania niniejszej umowy przed uptywem okresu, na jaki zostata
zawarta, Wykonawca moze zadac jedynie wynagrodzenia naleznego mu z tytutu wykonania
czesci umowy.

§18

1.Wykonawca oswiadcza, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej z tytutu
prowadzonej dziatalnosci gospodarczej na kwote 100.000 zt (stownie: sto tysiecy ztotych).
2.Wykonawca zobowigzuje sie do utrzymania ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej z
tytutu prowadzenia dziatalnosci gospodarczej przez caty okres obowigzywania umowy.

§19

W sprawach nie uregulowanych niniejszg umowg zastosowanie majg przepisy Kodeksu
Cywilnego.

§ 20

Zmiany i uzupetnienia niniejszej umowy wymagajg, pod rygorem niewazno$ci, zachowania
formy pisemnej w postaci obustronnie podpisanego aneksu.

§ 21

Spory mogace wynikng¢ w toku wykonywania niniejszej umowy Strony beda rozstrzygaty
polubownie, a w braku porozumienia poddajg je rozstrzygnieciu Sadu wiasciwego ze
wzgledu na siedzibe Zamawiajgcego.

§ 22 ( jezeli dotyczy )

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i ust. 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (dalej RODO), informujemy, ze:

1. Administratorem Panal/i danych osobowych jest Dom Pomocy Spotecznej ,Polanki’ z
siedzibg w Gdansku (80-308), ul. Polanki 121, adres do korespondenciji: 80-308 Gdansk
ul. Polanki 121 z dopiskiem 10OD.

2. Dane kontaktowe Inspektora Ochrony Danych: iod@dpspolanki.pl

3. Celem przetwarzania Pana/i danych osobowych jest zawarcie, realizacja oraz rozliczenie
finansowe umowy cywilnoprawnej. Podstawa prawna: art. 6 ust. 1 lit. b) i lit. ¢) RODO.
Dochodzenie lub zabezpieczenie roszczen. Podstawa prawna: art. 6 ust. 1 lit. f) RODO.

4. Odbiorcami przetwarzanych Pana/i danych osobowych w rozumieniu art. 4 pkt 9 RODO sg
banki, podmiot zajmujacy sie obstugg informatyczna, firmy archiwizujgce dokumenty.

5. Panal/i dane osobowe bedg przechowywane przez okres niezbedny do prawidtowego
wypetniania obowigzkow ustawowych i umownych zwigzanych z zawarciem i realizacjg
umowy to jest okres 5 lat, liczac od kohAca roku kalendarzowego, w ktérym uptynat termin
ptatnosci podatku zgodnie z art. 70 par. 1 ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. Ordynacja
podatkowa (tj. Dz.U. z 2018 r. poz. 800 ze zm.) oraz w przypadku ewentualnych roszczen
przez okres niezbedny do ich zabezpieczenia lub dochodzenia.

6. Ma Pan/i prawo dostepu do tresci swoich danych osobowych oraz ich sprostowania.
Prawo do usuniecia danych, ograniczenia ich przetwarzania oraz wniesienia sprzeciwu
wobec dalszego przetwarzania przystuguje Panu/i w przypadku danych przetwarzanych
bezpodstawnie.




7.Ma Pan/i prawo wniesienia skargi do polskiego organu nadzorczego lub organu
nadzorczego innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskiej, wtasciwego ze wzgledu
na miejsce Pan/i zwykiego pobytu.

8. Podanie danych osobowych jest wymogiem ustawowym zgodnie z par. 3 pkt 1 lit. c)
Rozporzadzenia Ministra Finansoéw z dnia 3 grudnia 2013 r. w sprawie wystawiania faktur
(Dz.U. z 2013 r. poz. 1485).

9. Pana/i dane nie beda podlegaty profilowaniu w rozumieniu art. 22 RODO.
§ 23

Umowe niniejszg sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach. Dwa dla
Zamawiajgcego, a jeden dla Wykonawcy.

Zamawiajacy Wykonawca
Dom Pomocy Spotecznej ,,Polanki”

Danuta Podogrodzka - Olenko



